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The Microplane® brand promise addresses both the hobby and professional chefs desire to
cook with enjoyment, efficiency and deliver high quality results! The Microplane® brand
promises reliable, best in class products that incorporate the most advanced technology
available worldwide.

Microplane® delivers on a commitment to provide both home cooks and culinary professionals
the tools needed to create an excellent cooking experience.

Microplane® graters are distinctly different from other graters by using the photo-etching
process to create ultra-sharp cutting edges that deliver superior performance. This technology
has been leveraged into other areas of the kitchen and food preparation in order to expand the
range of grating solutions and have a greater relevance to consumers. Regardless of the
application, the expectation is the same = to provide reliable, best in class products by
leveraging the most advanced blade technology to deliver outstanding quality products every
time.

Unsere Leidenschaft, unser Anspruch und unser Engagement ist es die optimalen Werkzeuge
fiir Profi- und Hobbykéche herzustellen, welche nicht nur das Zubereiten erleichtern sondem
das Kochen zu einem besonderen Erlebnis machen.

Die Microplane® Reiben setzen sich durch ihre langlebigen und extrem scharfen
Schneidkanten deutlich von herkdmmlichen Reiben ab. Die Microplane® Schneidkanten
werden durch das sehr aufwendige und einzigartige photochemische Verfahren hergestellt,
welches Microplane® in Uber 50j8hriger Erfahrung optimiert hat.

Bei der Entwicklung unseres Sortiments bemiihen wir uns, unsere Kernkompetenz, das Photo-
etching- Verfahren, so weit wie miglich einzusetzen, um die beste Qualitét zu liefern und um das
Markenbewusstsein beim Kunden zu festigen. Aber unabhéngig von der Anwendung des
Verfahrens bei der Herstellung, bleibt der Anspruch immer der gleiche; Microplane® michte
erstklassige Produkte mit nachhaltiger Qualitat und der am weitesten entwickelten Technologie
anbieten,
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When was the company founded?

The company was started by Louis & Richard Grace in 1966
and father. | am 3rd generation.

my grandfather

Could you tell a little bit about the history of the company?

Actually, we first started making components for computer printers in the [ate
60's all the way to early 90's. The components we manufactured were used in
“impact’ printing. However, these printers became obsolete with bubble jet and
laser printing. My father saw demand going down each year so he had to find
someathing elge to manufacture to keep his employess busy, In our acid
etching process to make our printer components, if the process was not right,
the parts were very sharp and a lot of our werkers would cut their fingers. (We
had a lot of band-aid statiens in the factory.) Again, sharp parts were BAD, So,
wihen my father was trying to find another product to manufacture, someone
made a joke that we should consider making sharp things, since we ran too
much scrap and cut a lot of fingers. This gave my father the idea of making
woodworking tools. They developed a wood file and called it a "Microplane”
because the teeth are like tiny wooed planes. The first trade show my father
aftended zome one commented that the taals look like cheese grater.. but this
offended my father. “They are not food graters... they are serious wood waorking
tools” he would say,

When and why did the company expand into two other categories — kitchen
tools and foot files? When the graters are concerned there was something
about a Ganadian housewife... Gould you please tell the story?

Sure, | love telling this story. In 1984 we were selling our woodworking toals to
a catalog company in Toronta Canada called "Lee Valley Toals” Mr. Lee really
liked the Microplane tools. One day, Mrs. Lee was baking an Armenian Orange
Cake and the recipe called for orange zest. She tried using her regular grater,
but it did not work very well. She had the idea to go to her husbands wood
shop and try a Microplane that he had been talking about.

It worked so well, that in the next issue of their catalog, they put the product
with their catalog with oranges, lemons, chocolate, garlic and said something
[1ike “Microplane wood carving tools... work great on wood, even better on food.
Great for zesting citrus, grating chocolate, ginger, and hard cheeses” |
remember we received an order far 10,000 pieces and we called them
because we thought they had made an emror with too many zeroes, They
normally ordered 1,000 pes, They tald us the PO was comrect and that they
said “you are not going to believe it, but were selling them as food graters. We
thought they were crazy, but we did not care. We made woodworking tools,
not food graters. Whatever the customer wanted to do with them was fine with
us. Until 1999, we still thaught we were making wood warking tools... we are
not gourmet chefs. My father probably had no idea what “zest” was.

That all changed in 1999 when “The Mew York Times" wrote an article in their
Wednesday food section about a wood working tool that had found its way
into the kitchen. Famous TV chefs Julia Child and Martha Stewart were going
into a gourmet cooking store in Manhattan called "The Broadway

Fanhandler” to buy Microplane graters by the case so they could give them
to all ther fnends. The Associated Press picked up the story and it went
nationwide into newspapers all over the country. People went into their
cocking gadget stores and asked for a "Microplane”, but the owners of the
stores had never heard of such a thing. They showed the store owners the
newspaper article, so they started calling us to ask for product info. Sales
exploded within few maonths,

Microplane had always been the crazy idea that most people thought
would never amount to much. One of our production managers told my
father he thought he should drop the Microplane idea because we spent
too much time and money on it... and it probably was never going te go
anywhere. However, my father always believed in those razor sharp teeth.

I rernember it was probably 2003 and we had our first 8 minute spot on
OVC network. We all gathered at my sister's house to watch and see if the
product sold well. At the end of the B minute spot, both me and my sister
looked at my father and he said .., “so when are we going to get
woodworking toals on OVC?

Today, we sell our kitchen tools all over the world, In about 2005, we
received an e-mail from a lady in MNorth Carolina who explained that she
had used our famaus zester on her fest. She had a wedding to attend and
when she put on her high heeled shoes, she noticed her calloused feet
looked terrible. She wondered if her Microplane zester would remove
thase callauzes. | think she said “T'm not really a erazy person” mare than
once in her email. It was very passionately written, so we kept it in the
front of our minds, | think it was a few months later, one of our sales reps
in the US asked us if we ever thought of making a foot file. Since this was
probably the 3rd or dth time someone had mentioned this we thought it
might be a good idea. We took about 6 to 12 months to develop a tooth
pattern that worked well on callouses.

What is the future for Microplane?

We are trying to stay focused on food graters and items that are
complementary to food graters. For example, we hawve a protective glove
for chefs and also a hand-held food shcer that is not an acid etched blade.
However, we try to stay focused on things we acid etch since that's our
core technology.



A Gift for the Cook,
Or the Carpenter

Wann wurde die Firma gegriindet?

Die Firma wurde 1966 von Louis & Richard Grace gegriindet — von meinem
Grofvater und meinem Vater. bch bin die dritte Generation.

Kinnen Sie ein bisschen iber die Geschichte der Firma erziithlen?

Tatsdchlich waren die ersten Produkte, die wir in den spéten 60ern bis in die friihen
1990er praduzierten, Klemstterde fir Computer Drucker. Die Komponenten, die wir
hergestellt haben wurden flir Nadeldrucker benttigl. Jedoch mussten wir uns etwas
Meues einfallen lassen, als die Druckerindustrie auf Laser Drucker umstellte und
Madeldrucker unmodern wurden. Mein Vater bemerkte die stetig sinkende
Machirage in jedem Jahd, 20 dass er otwas anderes finden musste, Um seine
Mitarbeiter weiter beschiftigen zu kiinnen, Wenn der Siure- Alzprozess bei der
Herstallung der Kleinstteila fir die Drucker micht nichiig ablief, dann wurden die Teila
sehr scharf, so dass unsere Mitarbeiter sich haufiger Ihre Finger schnitten (wir
hatten aimne Benge an erste Hilfe Verbandstationen in unserer Produktion). ich
wiederhole noch einmal, scharfe Teile waren schlecht und Abfall. Als mein Vater
sich Gedanken machie, um ein newes Produkt zu finden, welches wir herstellen
kinnten, machte jemand einen Scherz, dass wir doch n Erwagung ziehen sollten,
etwas Scharfes herzustellen, da wir zu viel Abfall produzierten und dabei eine
Menge Finger verletzt wurden

Das brachte meinen Vater aul die Idee, Holzwerkzeuge herzustellen. Sie
entwickelten eine Holzraspel und nannten sie eine “Microplane”, weil die Zahne wie
kleme, dinrne Holz Hobel ausseben. Aul der ersten Fachausstellung auf der mem
Vater war, kommentierte jemand, dass die Werkzeuge wie Kase- Reiben aussehen
wiirdan ... aber main Vater entgegnats "Das sind keine Kiehenraiben, das sind
emstzunehmende Holzverarbetungswerkzeuge”,

Wann und warnum hat die Firma in 2wei weitere Produliteweige expandiert -
Kiichenwerkzeige und Fullfeilen? Waz die Reiben anbetrifft, da gab es etwas
mit einer kanadischen Hausfraw... Kinnen Sie uns bitte die Geschichte

Sicher, ich liebe es diese Geschichte zu erzihlen, 1594 verkauften wir unsere
Holzwerkzeige an einen Katalog- Versender in Torono Canada namens “Lee Valley
Tools” Herr Lee mochte die Microplane Gerate sehr. Eines Tages wollte Frau Lee
einen Orangenkuchen backen und das Rezept sah Orangenzest vor, Sie versuchie
e mil ihrer normalen Kiichenreibe, aber dag funkionierte nicht gut. Sie hatte die
fdee, sich von threm Mann dee Microplane auszuleinen, von der er immer 50
schwiarmte

Das Kapple 50 gul, dass s in der nachsten Ausgabe ihres Kataloges das Produkt
mit Ovangen, Zitronen, Schokolade und Knoblauch abbildeten und dazu 50 etwas
sagten wie "Microplane Holz Schneidwerkzeuge. . funktionieren grofartig mit Holz,
aber noch besser mit Lebensmitteln. Super um Zitrusfrichte zu zesten und
Schokolade, Ingwer und harte Kasesarten zu reiben® Ich erinnere mich, wir
erhielten einen Aufirag Uber 10.000 Stick und wir nefen sie an, weil wir dachten, sie
hatten ainen Fehler gemacht mit zu vielen Nullen. Narmalerweise bestelltan sie
1.000 Stiick. Sie sagten ung, der Auftrag sei nchtig und dann erzahlten sie uns The
werdet es nicht glauben, aber wir verkaufen sie als Kichenreiben®, Wir dachten sie
seien verrickt, aber es war uns egal. Wir produziesten Holzverarbeitungswerkzewge
und keme Kiichenreiben, Was auch immer der Kunde mit ihnen machen wollte, wir
waren einverstanden. Bis 1999, dachten wir immer noch, dass wir Holowerkzeuge
produzierten.., wir sind keine Gourmet Kdche. Mein Vater wusste nicht einmal was
Zestwar

Das alles Bnderte sich 1999, als die Mew York Times™ m ihrer mittwochs Food®
Rubnk einen Artikel dber ein Holzwergzeug schieb, das seinen Weg in die
Kiiche fand. Die benihmten TV Kachinnen Julia Child und Martha Stewart sind
in ein Gourmet Haushaltswarengeschaft mit derm Namen "The Broadway
Pandhandler” in Manhattan gegangen, um grofle Stickzahlen an Microplane
Reiben zu kaufen, um diese dann an all ihre Freunde zu verteilen. Gie
SAssociated Press® hat die Geschichte aufgegriffen und 2o kam sie in alle
Zeitungen im ganzen Land.

Die Leute gingan in ihre Geschafte fiir Haushaltswaren Kuchenzubehor und
fragl;en nach emer “Microplane®, aber die Inhaber der Geschafte hatten noch
nichts von o einem Ding gehort. Sie 2eigten den Geschaftsimhabem den
Zestungsartikel, 5o dass diese anfingen uns anzurufen und nach
Produktinformationen zu fragen, De Verkaufszahlen expladierten innerbalh
weniger Monate

dass sie nicht wiel Geld einbringen wikrde. Einer unserer
meinen Vater an, er dachte, mein Vater solle die Microp perveerfen, wedl
wir Zu viel Zest und Geld verschwendeten ... und es vermutlich zu nichis fiibren
wibnde. Mein Vater glaubte jedoch immer an diese rasiermesserscharfen

Zahne

e Sprachn

Ich erinnere mich, es war wahrscheinlich 2003 und wir hatten unseren ersten 3
Minuten Clip bei GWVE. Wir alle versammelten uns bei meiner Schwester zu
Hause, um diesen anzuschauen und um zu sehen, ob das Produkt sich gut
verkaufte. Am Ende des 8 Minuten Clips, beide. meine Schwester und ich,
sahen meinen Yater an und er sagte "und wann werden wir Holzwerkzewge be

OV verkaufen?

Heute verkaufen wir unsere Klchenwerkzeuge in der ganzen Welt

Es war ungefdhr 2005, da erhielten wir eine e-mail von einer Frau aus North
Caraling, die uns arklarts, dass sis unseren berihmten Zester fir ihre FURe
benutzt hatte. Sie war auf eine Hochzeit eingeladen und als sie ihre high heels
anzog, bemerkie sie, dass die Homhaut an ihren Fliten schreckiich aussah

Sie fragte sich, ob ihre Microplane diese Homhaut entfernen kiinnte. ich denke
gie sagle mehr als einmal in threr email “ich bin nicht wirklich eine verruckte
Person”, Es war sehr lesdenzchaftlich geschneben, 20 dass wir es in ungeren
Kopfen behielien. ich denke, es war wenige Monate spater, als einer unseres
Aullendienstmitarbeiter uns fragte, ob wir jemals daniiber nachgedacht hiatten,
Fultfeilen zu produzieren, Da es wahrscheinlich das dritie oder vierie Mal wa,
dass jemand dieses enwihnte, dachiten wir es mige eine gute ldee sein. Wir
bendgten & bis 12Monate um eine Schablone mit Zahnen zu entwackeln, dee
qut filbr die Entfernung won Hormhaut geeignet war

Wie sieht die Zukunft von Microplane aus?

Wir versuchen uns auf die Kiichenreiben und Kichenwerkzeuge, die unser
Sortiment an Kiichenreiben erganzen, zu konzentrieren. Wir haben zum Beispiel
einen Schutzhandschuh fir Koche im Sortiment und auch einen Hobel, der
keine geatzte Klinge hat. Wir versuchen jedoch uns auf die Produktion von
Dingen 2u kanzentrieren, die Saure geatzt werden, da dies unsere Haupt-
Technologie! Verfahrenstechnik ist
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Unsere Geschichte

Our Story

The history of Microplane®: From the workshop to the kitchen...

By now, cooking aficionades werldwide are familiar with the story: The
big moment came in 1994, when a Canadian housewife was making
an orange cake. Out of frustration that her grater was tearing and
shredding, she commandeered one of her husband’s favorite
woodwarking tools from his workshop. The blade shid effortlessly
across the orange and the zest fell from its surface like snowflakes
The discovery laid the foundation for the creation

of Microplane® kitchen graters and an entire line of revolutionary
graters was borm.

Globally recognized, Microplane® is the original manufacturer to apply
photo-etching technology to graters, an innovative process specifically
designed to create ultra-sharp cutting edges.

Made in the USA, the tiny teeth behave like extremely sharp knives

to cut ingredients with precision rather than tearing or shredding like
most stamped graters. The blade ensures that food does not stick

or block, but instead gently slides along the cutting surface to produce
perfect results every time,

50 years on and Microplane® is now the preferred grater of choice for
professional chefs and cooking enthusiasts worldwide.

LUNSERE GESCHICHTE...
Aus der Holzwerkistatt in die Kiiche....

Profi- und HobbykiBche weltweit sind mittlerweile mit der Geschichte
Microplanes® vertraut: Der grofe Morment flir Microplane® kam im
Jahre 1994, als eine kanadische Hausfrau einen Orangenkuchen
backen wallte. Aus Frust Uber lhre alte Klichenreibe problerte sie ein
neues Werkzeug aus, eine Microplane® Holzraspel. Die Klinge glitt
miihelos tber die Orange und der Abrieb fiel so leicht und locker von
der Reibe, wie Schneeflocken vom Himmel, Diese Entdeckung, dass
die winzigen rasiermesserscharfen Klingen der Holzraspel auch
Lebensmitiel fein reiben und schneiden kinnen, legte den Grundstein
fiir den Erfelg der revolutiondren Microplane® Kilchenreiben.

Weltweit anerkannt als Pionier in der Herstellung von photo- gedtzten
Kiichenreiben, setzte Microplane® einen neuen Standard in der
Entwicklung und Funktionalitdt. Das innovative Photo- etching-
Herstellungsverfahren ist darauf spezialisiert, langlebige und extrem
scharfe Schneidkanten zu produzieren.

Die messerscharfen Microplane® Klingen - Made in USA - schneiden
die Lebensmittel prazise, ohne dass diese zerdriickt oder zerquetscht
werden. Die Lebensmittel gleiten sanft und miihelos iiber die
Reibflache, ohne dass das Reibgut an den Schneidianten kleben
bleibt. Sobald etwas gerieben wird splirt und sieht man den
Linterschied, Die Microplane® Reiben liefern jedes Mal das perfekte
Reibergebnis.

Perfektioniert in (ber 50 Jahren Erfahrung, wurden die Microplans®

Reiben zum must- have fir jeden Profi-und Hobbykoch und ercbern
weltweit einen festen Platz in vielen Kiiche und Restaurants,

0e
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Uber uns

ur Company

Bagad in Russellville, Arkansas, Microplane® - a divigion of Grace Manufacturing inc.,
- ig @ premier global brand, remowned for engineering exceptionally sharp and
effective culinary lools

It all started in 1967 when the grandfather Louis and father Richand of the current GEO
Chris Grace opened their business in Michigan and then moved 1o Arkansas in 1976,
The first product they made was a small component for computer printers, After the
printer business started to change to laser printers in the early 1990°, they had 1o
think cutside the box and come up with a new product.

The company started 1o produce and spacialize in sharp teath for woodworking tools.
In 1994, with a stroke of good fortung, a woodworking catalog in Toronto, Canada
started marketing our Microplane® woodworking tools as food graters in their catalog
and they bacame sucoessful

At the tirme, many thought it was crazy 1o take a woedworking tool and marketitas a
fond grater, However, by the Late 1990 famous TV Chefs ke Martha Stewart and
Julia Child had purchazed Microplane® products. Then an article was printed in the
"Mew York Times” food section about the woodworking tool that found its way into the
kitchen, the business took off and the rest, as they say. is history

Chris Grace joined the company in 2002 and in 2004 started to expand in Europe.

With over 50 years' expenence of photochemical manufactunng, with North Amencan
and Eurcpean cperations, a worldwide distribution and a Mexico factory, the
family-gwmned company currently owns numenous process and design patents and
designs and crafts successhully over 400 excellent products for its Microplane®
kitchen, woodwaorking, and perscnal care division,

Applying the most advanced technology and state-of-the-art engineering,
Microplane® graters have revoluticnized the way chefs and home cooks grate and
zest a wide range of ingredients for flavorful, gourmet style cooking and baking

Microplane® is the onginal manufacturer of photo-etching cutting tools and
continues to apply decades of expertize and food science to maintain its “cutting
edge”, market leadership and stellar reputation for excellence among tlop restaurant
chefs, professional bakers, cookbook authors and olher culinary experts

Die Firma Microplane® kommt aus Russellvithe, Arkansas USA end gehdnt 2u
dem familiengefithrten Unternehmen Grace Manufacturing Inc.. Microplane®
ist waltwest bekannt als Premium- Marke fiir die Entwicklung von
aullergewthnlich scharfen und effizsenten Schneidkanten

Alles begann 1667 als der Grafivater Louis und der Vater Richard des
gegenwartigen CEOS Chng Grace ihne Firma in Michigan griindeten wund 1976
nach Arkanzas umzogen. Die ersten Produlte waren Kleinsttede fiir
Computerdrucker. Als die Druckenndugtrie Anfang der 19%90er Jahoe auf
Laserdrucker umstelle, mussten sie kreativ werden und sich etwas Neues
ausdenken, Sie spezialisierten sich auf scharfe Schneidkanten fir
Helzraspeln. 1994 vermarkiete ein kanadischer Katalog die Microplane®
Holrwerkreuge als Kichenraiben und hatte groflen Erfolg

Zu der Zeit hieften eg viels fiir verrickt, sin Holzwerkzeug als Kijchenneibe 1u
vermarkten. Trotz allem kauften beriihmite TV- Kche wie Martha Stewart und
Julia Chald in den spaten 1990er Jahren Produkte von Mecroplane®. Kurz
darauf erschien in der ,Mew York Times" ein Artikel liber das Holzwerkzewg,
das den Weg in die Kilche gefunden hat und der Rest ist, wie man weifl,
Geschichte

Chis Grace stieg 2002 m die Firma ein und begann 2004 auf den
suropachen Markt 2u expandieran

Mit Gber S0pahnger Erfahrung im photochemischen Herstellungsverfahoen,
nordamenkanischen und ewropdischen Betnieben, einer weltweiten
Wermarkiung und emer mexikanischen Fabrik produziert und vertreibt das
familiengefiibrte Untemehmen erfolgreich Bber 400 Microplane® Produkte
fiir die Beseiche Haushaltswaren, Holzverarbeilung, sowne die Kosmetik
Branche und besitzt mittlerweile ame Vielzahl an Desigre und
Hersteflungapatenten

Die Microplane®- Reiben haben die Art und Weize des Reibens revolutioniert
und ercberten innerhalb kiirzester Zeit die Herzen der Hobby- und Profikiche
welhweil Dee Rethen garantieren ein geschmachksiniensnes Kochen und
Backen mit einer grollen Auswahl an Lebensmittein,

Mit seiner langjahngen Erfahrung entwickelt Microplane® saine
Fachkompetenz stetig weier, um seinen hervorragenden Ruf, Sowse die
marktfiihrende Position im Fachhandel, ber Top- Kilchenchefs, Patissiers,
Kochbuchautoren und anderen kulinangthen Experten kontinuedich 2u
stiirken



Founder Richard Grace & CEO Chris Grace




Photo-Etching-Herstellungsverfahren

Photo-Etching
Technology

Microplane's® signature Photo-Etching Technology:

Microplane® graters have distinguished themselves from other graters
by using an original chemical process, perfected in over 50 years'
experience, to create long-lasting, ultra-sharp cutting edges.

How does photo-etching work?

Microplane® puts a photosensitive resist film onto first-rate stainless
steel sheets to mask and protect certain areas. Then, a photographic
image of the blade is exposed on the film that shows the exact shape
and size of the teeth. A special Ferric Chloride solution is sprayed on
the sheets and dissolves the exposed parts that were left unprotected
by the resist to form Microplane's® perfectly shaped and ultra-sharp
cutting edges.

Once the edge is formed, timing is crucial as the etching bath continues
to attack the weakest point (the cutting edge). This is where our
signature "Single Sided” etching has a tremendous advantage,

In the final manufacturing process, the teeth are pushed up to create
a perfect cutting angle in which one can grate a variety of foods
effortlessly.

Unlike stamped graters or double-sided etched graters, Microplane®
single sided etched, ultra-sharp teeth, behave like extremely sharp
knives to cut ingredients with precision rather than tearing or
shredding. The blade ensures that food does not stick or block, but
instead without much pressure and any effort, gently slides along the
cutting surface to produce perfect results every time.

09

Microplanes® innovatives Photo- Etching- Herstellungsverfahren

Die Microplane®- Reiben setzen sich durch ihre langlebigen und extrem
scharfen Schneidkanten deutlich von herkmmiichen Reiben ab. Die
Microplane®- Schneidkanten werden durch das sehr aufwendige und
einzigartige photochemische Verfahren hergestelit, welches
Microplane® in Gber B0jahriger Erfabrung optimiert hat

Wie funktioniert das Photo- Etching- Verfahren?

Micraplane® verwendet dafir hochwertige Platten aus Edelstahl, die mit
eimem lichtundurchlizsigen Film bedeckt werden und dadurch
bestimmte Flachen abdeckt bzw. schiitzt. Daraufhin wird sin Foto auf
die Platte {ibertragen, das die genaue Form und Griile der
Schneidkanten vorgibt und somit als Schablone dient. Auf diese Platten
wird eine Eisenchlond-Losung gespriiht, welche die ungeschiitzten
Stellen wegatzt und 5o die extrem scharfen Schneidkanten von
Microplane® prizise formt. Sebald dieser Prozess abgeschliossen ist, ist
das Timing sehr entscheidend da die chemische Fllissigheit den
schwiichsten Punkt, die Schneidkante, weiterhin angreift. Dies ist der
Moment in dem unser einseitiges Photo- etching- Herstellungsverfahren
von grofbem Vorteil ist

Anschlieliend werden die Zahne hoch gestelll um den perfekten
Schneidewinke! herzustellen, mit dem eine grofie Auswahl an
Lebensmitteln mihelos und effizient genieben werden kann

Im Gegensatz zu gestanzten oder zweiseitig photo- gedtzten Klingen
werhalten sich Microplanes® extrem scharfe, einseitig photo- gedtzte
Schneidkanten wie kleine Messer. Lebensmittel werden prizise
geschnitten, nicht zerrissen oder zerquetscht und gleiten sanft und
miihelos Gber die Reibflache, ohne dass das Reibgut an den
Schneidkanten kleben bleibt und ermglichen jedes Mal das perfekte
Reibergebnis.
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facturing ower the |a
e industry.
technologies and production techniques.

1t 15 actually the peaple that stand behind the proce and machines and make our
premium products. They are our hen

In addition, Microplane® only uses the highest quality stainless steel for making our

ther comy cl gical stainles:

supples
“half to full hard” stesl v 5 :
takes longer to etch, it results in longer-asting, supenior quality edg
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Al Microplana®, we ane continuously pughing the boundanias with techinological
advancements and new product innovations; Microplane® has developed a
broad range of Kitchen toods to suit a varied range of needs,

Dur foundations were built en inndvation, and the nnovation continues today
through not only technological advancements, but also listening and learming
through industry and consurmer feedback. We constantly strive to provide a mix
of both solutions to existing problems, and advancement in the pleasure of the
cooking expenience.

MICFBF py

ey

e

Mit derm Hauptfokus auf unsere einzigartige PFhoto- elching- Technologe treiben
wir den technischen Forischritt voran um innowative Produkie zu erschaffen
Dabei Uberschreiten wir kontinuierlich unsere Grenzen um das beste Produkt
seiner Klasse auf den Markt zu bringen

Mit unsarer breiten Produlktpalette decken wir ane grolle Spanmeeite an
Bedirfnissen ab. Unser Fundament wurde aufl Innovation gebaut, die nicht nur
durch techinischen Fortschritt méglch sind, sondem auch durch interaktion und
den regen Austausch mit Kochen, Kunden und Branchenkennem. Wir bemdihen
uns stindig Losungen fiir besiehende Probleme zu finden, damit das Reiben und
Sehhesden mithelos und die Freude benn Kochen zu enem kulmanschen
Highdight ward

In-House Designer
Carter McGuyer

14
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Eigenschaften und Vbrteile

Features
&Benefits

Microplane® graters: the world's sharpest grating blades!
Our long-lasting, photo-etched, stainless steel Blades- Made in USA offer the

following benefits to the professional and hobby chefs:

Preserves aromas

Cutting food precisely without ripping, tearing or shredding -
pregerves and intensifies food's aroma and flavor

Efficient & Precise

Grating without effort = no need to put pressure on the food
while grating. The blade also ensures that food does not stick or
block, but instead, gently slides along the cutting surface to
produce perfect results every time

Enjoyable

Grating becomes fun — you do not have to struggle with a dull
grater anymore

Versatile

With each blade you can grate a variety of foods = it all depends
on what result you wish to have

Microplane® - the original manufacturer of photo-etehed
culinary tools (patent protected in LUSA from 1990 to 2010)

Microplane® has over 50 years of experience in
the photo-etching technology

Ultra-sharp blades, due to a single sided etching technology
vs stamped or double sided etching

Long-lasting, stainless steel blades - Made in the LISA,
Only the highest quality stainless steel is used

Harder steel than competitors for maximum sharpness
Ergonomic handle for comfort

Mon-slip base for stability and to avoid damage

to work surfaces

Protective covers for safe and easy storage

Simple and effective to use

All Microplane® products are practical. They have long-lasting

blades, ergonomic handles, non-slip base for stability, protective » Simply ringe to clean, top rack dishwasher safe

covers for easy storage and are dishwasher safe.
y g oy & |ifetime warmranty
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Microplane®- Reiben: die weltweit scharfsten Klingen!

Unsere langlebigen, photo- geatzten Edelstahlklingen - made in USA - bieten
Profi- und Hobbykochen folgende Vorteile:

e Verstarkung der Aromen

st der erste

on photo- geatzten

o)

sugen (patentiert in den USA 1990 - 201

rejuetani

L ; g mit dem FPh
Geschimack verstarkt

e Effektiv und prizise

e iKlingen, dank des einseitigen Photo- etching-

Gegensatz zu gestanzien wie auch zweiseaitig

i - o e 3 il N {5 = o L oy 5y ) 2]
ache, chne dass das Reibgut an den Schneidkanten kiel

T e e b e T i
¢ Langlebige Edeistanlklingen — Made in LS4

® Ausschliefliche Verwendung von Edelstahl hiichster Qualitét

¢ Spalt am Arbeiten

& Verwendung von hirterem Stahl als bei Wettbewerbern
Jas Reiben wird zum wahren Vergniigen. Kem Abmiihen mit

stumpfen Klingen. Jedes Mal das perfekie Reibergebnis # Ergonomische Griffe fiir hohen Komfort beim Reiben

e Vielseitig & Rutszchfeste Gummiflilie flr Stabilitat

Je nach gewlinschtem Reibergebnis, konnen unterschiedlichste ® Wiederverwendbare Schutzhilllen zum sicheren Verstauen

Lebensmittel mit jeder unserer Klingen gerieben werden #® Finfach zu verwenden
Alle Microplane®- Produkte sind praktisch: mit langlebigen #® Einfach zu reinigen, Spiilr
Klingen, ergonomischen Griffen, rutschfesten GummifliBen fiir
Stabilitat, Schutzhiillen zum sicheren Verstauen und sind

* |ebensiange Garantie

Splilmaschinengeeignet.
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Master Serie SRS

winner

Master

Inspired by Microplane’s heritage and expertise of woodworking tools, the Master Series has been
meticulously engineered to deliver durability, flawless performance and contemporary design.

It is a perfect combination of style and efficiency. The elegant walnut wooden handle from Kentucky, USA
recalls the origin of Microplane graters. The combination of this beautiful handle, a sturdy, heavy-duty
stainless steel frame and the ultra-sharp, photo- etched stainless steel blade - made in USA = delivers
optimum grating results at any time.

Five blades variations are available in this stylish series: Zester, Fine, Coarse, Ribbon and Extra Coarse.

The Microplane® Master Series has been awarded the distinctive Red Dot Award for Product Design 2017

by the expert committee.

Die neue Master Serie verbindet Tradition mit Fortschritt und ist eine Hommage an die Anfange von Microplane®,
als ausschliellich Reiben fiir die Holzverarbeitung hergestelit wurden

Das zeitlose Design in Kombination mit den bewéhrien, rasiermesserscharfen, photo-gestzten Edelstahlidingen- Made
in USA, macht die Reiben nicht nur zum Hingucker, sondern bietet Langlebigkeit und perfekte Reibergebnisse.

Die robuste Konstruktion und der stabile, massive Edelstahlrahmen, sowie der stylische Gnff aus erlesenem
Walnussholz aus Kentucky verbinden Eleganz, optimale Funktionalitdt und hichste Handwerkkunst.

Zur Wahl stehen fiinf Klingenausfihrungen: Zester, Fain, Grob, 2-Wege-Schneide und Sehr Grob.

Die neuen Reiben der Master-Serie von Microplane® gewinnen beim Red Dot Award: Product Design 2017
die renommierte Auszeichnung fir hohe Designagualitat.

....---..
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T R




0

Aiees
ring.

cut,

ly
rtea

cise
ng . 0

Foods are pre
hout rippin

Wit

grating
r results

o

Effortless
for supe

ot
for comfort and stability

:

~slip rubber

Now

19



® Photo- geditzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA

® Eleganter Walnussholzgriff, aus Kentucky USA

® Rutschiester Gummifuld fiir stabilen Halt

Ein spezielle Geschenkbox ist auf Anfrage erhilltlich (Sene 80)
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CENMAMON, NUTMEG &

HUTS, HORSERADISH & MORE



s

]
2 \WEGE-SCHNEIDE SEHR GROB

Res/fiw

HARD CHEESE, ARPLE, CARROT, JUCCHANT,
CH TE. BUTTER & MC:
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Premium Classic Serie

Series

The Premium Classic series is the original among our graters - from the woodshop directly into
the kitchen - and highly appreciated by professional and hobby chefs. With the long and narrow
rasp look, Microplane® created an icon.

24
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Phato-etched,

long-lasting,
ultra-sharp, stainless

steel blade' = Made in US4

| _'Effq"rﬂ.es?. grating
for superior results

Foods are precisely cut,
without ripping or tearing

Slim, iconic design

b;"f"x

Ergnm}m."-:f soft touch
- hawndle for comfort



Zester

#® Reiben ohne Kraftaufwand fir optimale Ergebrisse
& Lebensmittel werden prazise geschnitten - richt zerrissen
& hatiiriches Aroma entfaltet sich - der Geschmack wird verstérkd

#46020

Black / schwarz

EAN # 0098399460208

Carton Size / VE 4/24

{11 325%x35x30cm

12 pack CDU available / Thekendisplay erhaltlich (12 Stk)

CITHUS FRUITS, HARD CHEESE, GINGER, CHOCOLATE, NUTMEG, TRUFFLE & MORE

A special gift box is available
on request (page 80)
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Might Blue / Machtbiau

.I
=]
)
=¥
3

EAN # 0098399462011

L
=
o
i
o
=
(=)}
(=1
i
o]
[=)]
o
o
+H:
=
=T
Ll

Mi:rnplnnn

AN # 0098399462202
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Micraplane

Vialet / Violett

o
o4
L
Bl
=

EAN # 0098399465203

Yellow / Gelb

#46620

EAN # 0098399466200

#46720 Green/ Grin
EAN # 0098399467207

#46820 Orange / Orange

EAN # 0098399468204

Hat Fink / Hot-Pink

EAN # 0098399469201

#46920

Grey / Grau

#46901

EAN # 0098399469010

White / Weill

#46301

EAN # 0098399463018

Retro Green / Retro Grin

#46702

N # 0098399467023

EA

Baby Blue / Baby Blau

#46202

EAN # 0098399462028

#46825 Coral/ Koralle

EAN # 0098399468259




W W W W o T e Y e il Sk, 2

W W W W R T T

C 1k ’
T Uy H UY

Prem




.-‘-

)
b

et h L ETEY

1Ml
it
oty

:c:c:c

|

e 0
[T
il

Micraplane | :__H:_ iy
____m__?_c__:__

«

:___:J i
_:

|
:c




Gourmet
Series

The Gourmet Series stands for competence and variety. With a wider grating surface and
nine different blades, it delivers various grating results - from fine to extra coarse - there
is a blade style to suit all needs. A non-slip rubber foot and soft touch handle completes
each grater.

Handsomely crafted, the high-performance Gourmet Series features ten grating options:
Coarse, Ribbon, Fine, Large Shaver, Extra Coarse, Star blade, Ultra Coarse, Fine Julienne, Slicer
Blade and Julienne Slicer Blade.

Die Gourmet Serie steht flr Kompetenz und Vielfalt. Mit einer breiteren Reibflache und neun
verschiedenen Klingen - kreieren Sie Reibergebnisse von fein bis sehr grob, ganz so wie Sie
es wiinschen. Ein rutschfester Gummi-Fulb und der soft-touch-Griff komplettiert jede Reibe.

Elegant ausgearbeitet, bietet die leistungsstarke Gourmet Serie zehn verschiedene
Klingenausfiihrungen an: Grab, Fein, 2-Wege-Schneide, Grofle Raspel, Extra Grob,
Sternenklinge, XL-Grob, Feine Julienneklinge, Profi- Gemtisehobelklinge und Juliennehobelkiinge.

30



Foods are precisely cut,

without ripping or tearing -8 . Ergonomic soft touch
A - handle for comfort
\’ IR SR :
o J}:‘;.}Ji
L e S
o D0 o L
7 Sesdae  The natural aroma
i :H is released
AT ey to enhance flavor -
Effortless grating e,

for superior results

Photo-etched,

) long-lasting,
ultra-sharp, stainless
steel blade

- Made jn USA

Non-slip rubber foot
for comfort and stability



#45057 FINGERSCHUTZ

transparent / durchsichtig G t r
EAN # 0098399450575 m e

Carton Size / VE 4/24 Athd-‘ mt
el f4dxbhxbhom m

= FEIN

Ine
rater

® Photo- geatzte, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA

® Reiben ohne Kraftaufwand flr optimale Ergebnisse

& Lebensmittel werden prazise geschnitten - nicht 2emissen

& Natirliches Aroma entfaltet gich - der Geschmack wird verstarkt
# Ergonomischer soft-touch Griff fiir maximalen Komfort

® Rutschfester Gummiful fiir Stabilitat

ausdaiag.y

AR

#45004 Black / Schwarz EAM # 0098399450049
#45104 Red / Rot EAN # 0098399451046
Carton Size / VE 4/24

I dlox T ox30cm

NedJ/he

HARD CHEEZE, CITRUS FRUITS, GARLIC, CHILL, CENHAMORN, NUTMEG & MORE

auesdoaay
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Z2-WEGE-SCHNEIDE

Ribbon
Grater

Coarse
Grater

k4 2

fi i

g gl

= g
E #45000 FBlack / Schwarz  EAM # 0098399450001 E #45002 Elack /Schwarz EAN # 0098399450025
#45100 Red/ Rot EAN # 0008300451008 #45102 Fed / Fot FAN # 0098399451022

. .

Carton Size / VE 4/24
{I 315x75x30cm

Carton Size /VE 4/24
4 315x75x30cm
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GRORE RASPEL

rge
aver

#45006 Bl z EAM# 0098399450063
#45106 Fe o EAN # 0098399451060

Carton Size / VE 4/24

ausjdoazgy

SEHHGROB

Coarse
Grater

#45008 Bla
#45108  Heag

EAM # 0008350450087
EAMN # 0098399451084




XL-GROB

STERNENKLINGE Ukra
S}ar Coarse
ade | Grater

#45011

schwarz

EAN # 0098399450004 —, EARN # 0098399450117
: : Carton Size / VE 4/24

-

Carton Size /VE 4/24

'I'-l* 31,5x75x30cm oIk 315111 x30cm

Microplong

";,_.
L
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PROFI — GEMUSEHOBEL

Slicer

#45044

Black / Schwarz

EAM # 0098399450445
Carton Size /VE 4/24
&1 315x75x30cm

PROFI- JULIENNEHOBEL

~Julienne

b oumidsizipy

-
-
-

Slicer

#45041

Black / Schwarz

EAN # 0098399450414
Carton Size / VE 4/24
w1 315x75x30em
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#45003  Black/Schwarz ~ EAN # 0098399450032 // \
Carton Size / VE 4/24 / 3 )

I 215x75x30em |
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Professional Serie

Series

The Professional Series fascinates with its simple elegance.
The series is made entirely out of stainless steel and is an
eye-catcher in every kitchen. With five different blade styles,
both home cooks and professionals can excel in their everyday
food preparation. The non-slip rubber foot ensures stability
while grating.

There are five different grating options to choose from in this
series: Coarse, Fine, Ribbon, Large Shaver and Extra Coarse.
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The wnatural aroma
is released

F. to enhance Havor

Ergonomic handle
for comfort

Photo-etched,
long-lasting,
ultra-sharp, stainless
steel blade
- Made in USA

Crafted entirely from
surgical grade, stainless steel

Effortless
grating
for superior

results = \
= Now-slip rubber foot

for comfort and stability

4]



FINGERSCHUTZ

Grater
Attach

#38057

transparent / durchsichtig
EAMN # 0098399380575

- FEI N Carton Size / VE 4/24

o f4x6Bx65em

F
Grater

# FPholo- geatzie, langlebige, rasiermesserscharfe Edelstahlklinge - Made in USA

& ‘Nattliches Aromeentfalet sich - der Geschmack wird verstarkl
#® Komplett gefertigt aus hochwertigern Edelstahl
® Ergonomischer Griff fiir hohen Komfort beim Reiben

® Butschfester Gummifull flir Stabilitat

#38004

Stainless Steel / Edelstahl
EAN # 0098399380049
Carton Size / VE 4/24
1+ 330x75x35¢em

Red /e

HARD CHEESZE, CITRUS FRUITS, GARLIC, CHILL CINMAMON, NUTMEG £ MORE




#38000 - #38002

Stainiess Steal St

EaM # 0098399380001 EAN # 0098399380025

CHEESE, CARROT, GINGER, COCONUT, NUTS,
HORSERADISH & MORE

CHOCOLATE, BUTTER & MORE

W & o i HARD GHEESE, APPLE, CARROT, ZUCCHINI,
43 J



EAN # 0098399380063

2 WVE 4724

SOFT CHEESE & MORE

- P/re@R
# POTATO, ZUCCHINI, CARROT, APPLE, CABRAGE,

Ree

HARD CHEESE, CHOCOLATE, TRUFFLE,
BUTTER & MORE 44
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Home Serie

Series

Die Home Serie, mit ihren drei Klingenausfiihrungen, kombiniert
Funktionalitat mit der bewahrten Microplane® Scharfe der Klingen, Der
geriffelte Griff und die soft-touch-Ummantelung bieten sicheren Halit.

Die Home Serie umfasst drei verschiedene Klingenausfiihrungen: Fein,
2-Wege-Schneide und Sehr Grob.
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® Reiben ohne Kraftaufwand fiir optimale Ergebnisse

-

T

& Natirliches Aroma entfaltet EiﬁT-"dEf' El

prézise

@& Lebensrmittel werden
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S = #44009 Black /Schwarz EAN # 0098399440005
= = #44109 Red/ Rot EAN # 0098399441002
- - - Carton Size / VE 6/24

e = 270 xT1x21cm

R/ raes8
HARD CHEESE, APPLE, ¢-’-HW'|'. TUGCHIME
CHOCOLATE, BUTTER & MORE



SEHR GROB
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In the Specialty Series, our specialists are united. Each individual product enhances the food
preparation and allows cooks to efficiently grate, slice and garnish dishes and drinks making a
delightful culinary experience.
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Serrated Peeler

Ulrarsharp stainless steel serrated double blade easily
peels soft-skinned fruits and vegetables

Ideal for tomatoes, kiwi, mango, peppers, peaches

and many more

Ergonomic soft touch handle

Perfect for both right and left handed use

Rasiermesserscharfe, gezahnte doppelseitige
Edelstahlklinge fiir ein miiheloses Schalen
Ideal fiir Tormaten, Kiwi, Mango, Paprika,
Plirsiche uawm.

Ergonomischer soft-touch Grff

Fiir Rechits- und fiir Linkshander geeigret

#48192

Red & Stainless Steel / Edelstahl & Rot
EAN # (OIE3F9481920

Carton Size / VE 6/24

{34 185x25x25¢cm

Mmrnpinnn
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VERSTELLBARER V

W

MIT JULIENNEKLINGEN

Adjustable V-Blade Slicer

with Julienne Feature

* The compact V-Blade Slicer with the Julienne feature offers two cutting options:
- Long lasting, ultra-sharp, V-Blade - effortiessly and precisely cuts fruits,
vegetables and cheeses into slices
- Extreme sharp Julienne teeth - cut ingredients into long thin uniform strips
* Reversible Deck - flip the deck over to switch from slices to Julienne strips
* Infinity Dial - select your own thickness. Choose from
paper-thin to ultra-thick!

Der kompakte V - Hobel mit Julienne - Einsatz bietel

rwel unterschiedliche Schneidergebnisse
Langlebige, rasiermesserscharfe V- Klinge schneidet Friichte,
Gemikse und Kase prazise und miihelos in Scheiben
- Behr scharfe Julienneklinge schneidet die Lebensmittel in
ainheithch lange, dinne Streiten
« Zweiseiger Ensatz - herausnehmen, umdrehen und midhelos
Schesben oder Stfte herstellen
« Stufenloge Einstellung - gleschmiallage Scheiben und Stifte

in beliehiger Starke, von hauchdinn bis sehr dick schneiden

NEU

NEW

u
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#48940

Black & Stainless Steel /

Schwarz & Edefstahl

EAN # 0098393489407
Carton Size /VE / 416
L% 300x103x55cm




Micraplans

#48970

CHILI MUHLE Black & Stainless Steel

J/ Edelztahl & Schwarz

Ll L L
EAM # 0098399489704
i Ml c=e

£ 5454 x200cm

+ ldeal to use for dried chilies
+ Photo-etched, ultra-sharp, signature Microplane® Blade-Made in USA
« Effortless and precise grating for supesior results
+ Essential cils are released to enhance flavor
+ Luxury silk feel grip for comfort and stability
+ Precige préssure ™ - Enginesred Tension Spring for optimum applied pressure to chilies
+ Handy Silicone Cover included to avoid mess when not in use

» Perfekt fiir getrocknete Chilischoten
* Die bewihrte photo-gedtzie, rasiermesserscharfe Microplane®-Klinge - Made in UISA

= Schneidet prézise und chne Kraftaufwand und erzielt optimale Ergebnisse
« Atherische fe entfalten sich — der Geschmack wird verstirkt

* Handschmeichelnder samtiger Griff fiir Komfort und Stabilitst
* Precise pressure ™ - Raffinient entwickelte Sprungfeder fiir optimalen Druck auf das Chili
* Praktischer Silikonverschluss vermeidet Gewiirzstaub

“Wl#-‘f*v‘




MUSKATMUHLE 2INT

Spice Mill

« Designed to grate & store hard spices, such as nutmeg, cinnamon, Tonka beans and more
* Photo-etched, ultra-sharp stainkess steel blade, Made in USA
Effartless grating for supenor results
Spices are precisely & finely cut for a full aroma
* Includes an airbight compartiment to store spices
* Handy silicon cover included to avoid mess

+ Gewlirze wie Muskamnuss, Zimt und Tonkabohnen miihelos reiben und aufbewahren
+ Photogedtzte, rasiermesserscharfe Edelstahlkiinge - Made in LSA
Einfaches Reiben fiir hochwertige Ergebnisse
Gewlrze werden prazise und fein gerieben fir ein vollmundiges Aroma
+  Enthalt ein luftdichtes Fach zum Aufbewahren der Gewlirze
+ Praktischer Silikonverschluss vermeidet Gewlirzstaub

#48060 #48960
Black / Schsarz Black & Stainless Steel / Edelstahd & Schwarz
EAM # D0O98399480602 EAM # 0098399480605
Carton Size / VE 6/24 Carton Size / VE B/24
5 g
Micro plane Mi:rapln."lﬁ

12 pack COU avadlable / Im Thekendisplay erhalthch (12 Stk
I_f_l 54x54x120cm




3INTTWIST & ZEST

& Zest

Photo etched, ultra-sharp, fine blade - Made in USA
Effortless zesting for supenor resulis
Channel Knife for beautiful twists
Reamer for easy juicing

Moneslip handle for comfort & stability

Core

+ Gezahnte, halbrunde Klinge ermiglicht
einfaches Entkernen

* Scharfe Schneidkanten, die das Entkernen
erleichtern

+ Scharfe Schilerklinge am Griffende fiir
einfaches Schélen

* Rutschfester Griff fiir Stabilitét & Komfort

#34145

Red / Rot

EAM # 098399341453
Carton Size / VE 6/24
LT 240x24%24 cm




INGWER - REIBE 3IN1

Tool 3in1

» Dne tool to peel, slice and grate ginger
* Photo - etched, ultra - sharp, fine blade - Made in USA

« Easily grates ginger inta a fine paste

» Slicing Blade for thin ginger slices

= Peels ginger quickly, replaces the use of a spoon

» Rubber foot and non- slip handie for comfort and stability




FLEXI ZESTI™

esten usfriichten,
der bewegliche Silikonrahmen mit der Klinge passt sich
der Zitrusfrucht an

- Die geriebene Schale fallt in die Vertiefung

+ Der kompakte Flexi Zesti™ liegt perfekt in der Hand

#34630 #34730 £34830
Yellow / Gelb Green / Griin Orange / Orange
EAN# 0098309346304  EAN # 0098399347301 EAN # 0098309348308
Carton Size / VE 12/48 Carton Size / VE 12/48 Carton Size / VE 12/48
12 pack COU available Im Thekendispiay erhaltich (12Stk)

LTA 70x38x550m




TURMREIBE

Grater

Phioto-etchied, longlasting, ultra-sharg, stanless

steel bades Made in LS8

5 unbgue blade styles (Fuve & Coarge: Ulira Coarse; Ribbon;

Large Shaver)

Inchedes a remavable tray to catch grated ingredients
Transparent measurement window on both sides

[capacity to capture 2 172 cups/e00 mi)

Men-slip handie and rubber feet for maximunm leverage & stability

P
=
-
=
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VIERKANTREIBE

Grater

« Phote-etched, long-lasting, ultra-sharp, stainless steel blades- Maden USA
+ - Funigue blade styles.(fine, extra coarse & rikhon ) and a slicing blade

+ Fine bladeis removable for easy atcess and cleaning

+ Moneship handle and rubber feet for maximum leverage & stabiliy




ROTIERENDE KRAUTERSCHNEIDER 2INT
REIBE

Grater

* Photo-etched, longlasting, ulira-sharp, stainless steel blade- Made in LISA 2 photo-eiched, long-lasting, uitra-sharp, stainless

+  Fine blade effortlessly grates hard cheese, chocolate and nuts steel blades - Made in LISA

* Large hopper for generous amounts of cheese and other foods » Remove top and load herbs into base

« Unique funnel shape ensures grated results dispense quickly and easily + With a simple twist of the wrist, cut fresh leafy herbs such
* Easy to assemble & disagsemble ag parshey. basil and mint without bruising or blemishing

» Imtegrated stern remover, with 3 graduated sizes for rosemany of thyme




SPIRALSCHNEIDER

Cutter

Uitra-sharp, stanless steel Blades
Far use with zucchni, carrots, cucumber and eadish
Create spiral cuts and ribbons of vegetables for gluten free pastas,
stir fry, salads and garnishes
+ Twoslicing sizes: one large and one small for thin and thick vegetable




CUBE

« Phato-etched, long-lasting, uftra-sharp, stainless
stee] blades « Made in USA

+ " Junigque blade styles (fine, coarse & ribbon )

= Catch, Measure & Cover - a ransparent contamer, doubles as
a measuring cup and cover in one

0

0

0

KNOBLAUCHSCHNEIDER

Cutter

Photo-etcheq, long-lasting, uitra-sharp,
staniess steed blades - Made in USA

Cuts with a simple back and forth motion
Accommodates up to 2-3 cloves of peeled garlic
Handy scraper inchuded to remove cut garlic



VERSTELLBARER HOBEL
MIT JULIENNEKLINGEN-EINSATZ

U

Slicer

with Julienne Blade

+ Straight edge biade - cuts paper thin to thick slices with three
settings on adjustable knob

Etched julienne blade - produces even, lang thin stnps

= Convenient storage of julienne blade

Food Holder included for ease of use and safety

MULTZITRUSREIBE

Photo-etehed, langiasting, ultra-sharp,
stainless steel blade - Made in USA

Two sizes of decorative garmishing blades
Scoring blade to help peefing

Ergonomic soft touch- handle for comifort




SCHUTZHANDSCHUH el REAREES

Guard

» Made of seamiess, cut-resistant
wire-free kot

* Suntable 1o use with

all Microplane® graters
* Fils either hand

. Ome size fits all

+ Tause with any Microplane shcers and graters
+ Keeps hands away fram sham blades

+ Shee securely nght down 16 the last shee

+ Spikes holds food firmly

« Easy to use with large and small foods

[ —
o

A
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PIZZA-SCHNEIDER

= Gircular stainless steel cutting blade
= |deal sharpness fior pizzas, tarte flambée, flat bread,

tarts, focaccia, guiche and various other baked goods

- Effortlessly glides through different crusis

with aptimal fiorce

= Ergonomic soft iouch handle
- Easy to clean = simply remove blade

Cutter




Klingenvielfalt

Microplane® graters provide professional and home cooks with
a wide variety of superior blade styles. The blade styles vary
from very fine to extra coarse to satisfy every cooking
raquirement. Every blade style can be used on a variety of foods.
It is simply a matter of choice, depending on which grating result
i= desired. The texture and aroma of the food will change
depending on the different blade style creating a different
grating result. One person may prefer the cheese fine, whilst
another rather coarse. It is really just a matter of individual taste.

Whatever the need though, a Microplane® Grater makes the
kitchen task effortiess, efficient and a pleasure to work with

Die Microplane® - Reiben bieten eine umfangreiche Auswah
an verschiedenen premium Klingenausfiihrungen fiir Profi
und Hobbykache. Die Klingen vanieren von ganz fein bis sehr
grob und erfiillen jeden Reibwunsch. Jede Klingenausfilhrung
kann fir viele verschiedene Lebensmittel genutzt werden. Je

rf sich die Textur und das Aroma der

R (PR Py s
ach Art der |

genebenen Lebensmittel. Manch einer bevorzugt fein

geriebenan Kase, ein anderer eher grob genebenen. Es ist
| Geschmacl Al
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rle E







ZESTER KLINGE

Zester Blade

Grating Result;

Cur famous Zester Blade Style grates very fine, preducing a
soft, ultra- fluffy grating result. Itis ideal for everything that
you want to have finely grated and full of flavor,

Unszere beriihmte Zesterklinge reibt sehr fein und kraiert ein weiches,

sehr luftiges Rebergebnis. Die Kinge izt ideal geeignet fiir alle
Lebensmittel, die man ganz fein reiben michte.

GEWURZKLINGE
Spice Blade
Grating Result:

The spice blade is our smallest blade style and it creates
a super fine powder-like grating result.

Reibergebnis:
Die Gewdrzreibe ist die feinste Klinge aus unserem

Sortiment, mil der man harfe Gewiirze in feinstes Puder
verwandeln kann,




FEINE KLINGE

Fine Blade

Grating Result:

The fine blade produces a very delicate, fine texture. A fine cut also
produces a maore intense flaver on a dish or directly on the taste's buds
due to its super-fine and rich nature. The more moist foods like ginger,
cloves or chil produce a puree-like texture,

Reibergebnis:

Die feine Kiinge erschafft eine sehr zarte und feine Textur der geriebenen
Lebensmittel Durch das extrem feine und reichhaltige Aroma kénnen Sie
den Geschmack auf dem Gericht und auf den Geschmacksknospen
intensivieren. Lebensmittel die mehr Feuchtigheit enthalten, wie Ingwer,
Knoblauch oder Chili bekommen eine Pliree- artige Textur.

GROUBE KLINGE

Coarse Blade

Grating Result:

The coarse blade creates small strands of grated food that are
slightly coarser than that of the fine blade.

Reit bnis:
Mit der groben Klinge reibt man feine Streifen, die geringfiigig
gritber sind, als die der feinen Klinge.




FEINE JULIENNE KLLINGE

Fine Julienne Blade

Grating Result:

The new Fine Julienne Blade creates very fine Julienne strips -
slightly finer and thinner than with our Julienne Slicer, ideally for all
sorts of vegetables.

Reibergebnis:

Die Feine Julienne Klinge kreiert genehene Streifen, die ein wenig breiter,
fedoch feiner und diinner sind, als die klassischen Julienne-Streifen.
Jedoch ist das Reibergebnis nicht so breit, wie das der extra groben

2-WEGE- SCHNEIDE

Ribbon Blade

Grating Result:

The Ribbon blade is designed to grate in both directions
allowing a natural back and forth movement. The Ribbon
Blade Style creates medium thin-bride ‘strips™- a similar
texture to the shaver just a hit finer and thinmer.

Reibergebnis:

Mit der 2-Wege-Schneide kann man miihelos vor und zuriick
reiben, Das Reibergebnis sind feine, etwas breitere Streifen,
dhnfich wie bei der grofien Raspef nur zarter und dilnner.




GRORE RASPEL

Large Shaver

Grating Result:

Create visually appealing dishes by adding beautiful shaved pieces
of food. The Large Shaver blade creates wide but extremely fine
shavings. The beautiful shavings not only make a visually stunning
impression but alzo create an individual and intenze texture of flavor.

Reit b
Zaubern Ste anmutige Spane auf thre Gerichte und kreieren Sie
wunderschon angerichiete Speisen. Das Reibergebris der Grofien
Raspel sind feine, breite Spéne. Sie sehen nicht nur schin aus,

sondem erzeugen auch einen individuellen und sehr infensiven
Geschmack durch thre Textur.

SEHR GRUBE KLINGE

Extra Coarse Blade

Grating Result:

The Extra Coarse blade creates large strands of grated food that
are very similar to ‘julienne-strips’ but just a bit thicker and wider
When you want to highlight the taste of an individual ingredient,
this would be the ideal blade style,

Reibergebnis:
Die sehr grobe Klinge kreiert Idngliche Stifte, Shnlich wie Julienne

nur etwas breiter und dicker. Wenn man den Geschmack aines
Lebensmittels hervorheben machte, ist diese Klinge ideal




STERNENKLINGE

Star Blade

Grating Result:

The ideal blade to create a super fine mist of a powdery,
snowflake grating result. It produces a very fine and fluffy
result,

Reibergebnis:

Die Stemenklinge ist ideal um eine, Schneeflocken- dhnliche,
pudrige Textur herzustallen, Das Reibergebnis ist sehr fain
und fluffig.

XL- GROBE KLINGE

Ultra Coarse Blade

Grating Result:

This blade creates large strands of ingredients that are ideal
when you want to highlight the taste of an individual
ingredient or if you need bigger amounts of grated foods.

Reibergebnis:

Die XL-grobe Kiinge krefert breite Stifte aus Lebensmitteln
und ist gut geeignet um den Geschmack eines einzelnen
Lebensmittels hervor zu heben oder um grélere Mengen zu
reiban.




PROFI- GEMUSEHOBELKLINGE

Slicer Blade

Grating Result:

The slicer cuts superbly uniform thin slices of cucumbers,
radishes, zucchini, potatoes, onions, pepperoni, apples and
other ingredients.

Reibergebnis:
Mit dem Hobel Gurken, Radieschen, Zucchini, Kartoffeln,

Zwiebeln, Apfel, Salami und viele andere Lebensmittel in
gleichmaige diinne Scheiben schneiden.

JULIENNEHOBELKLINGE

Julienne Slicer Blade

Grating Result:

The Julienne Slicers precisely cuts the food into lang thin
strips, very similar to matchsticks,

Reibergebnis:

Der Juliennehobel schneidet Lebensmittel prazise in lange,
diinne Streifen.




THEKENDISPLAYS

Counter Displays Units

{4 x #46620)
(4 x #46720)
{4 x #46820)

ZESTER/REIBEN DISPLAY

Zester/Grater CDU

#37520-6 Yellow, Green, Orange / Gelb, Griin, Orange
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk)

{12 #47097)

_

PIZZA-SCHNEIDER DISPLAY

Pizza-Cutter CDU

#3T7520-EMPTY
Empty display for indnidual assortment available
Leeres Display fir individuelle Bestiickung verfigbar

#4709 Black f Schwarz
12 pack COL / Thekendisplay (12 Stk.)

=Ly 2B0x280x200cm

s 290x240x130cm

(6x48060) / (6x48960)

CUBE DISPLAY

Cube CDU

#47582 Black / Schwarz
9 pack COU / Thekendisplay (9 Stk.)

#4TSE2-EMPTY
Empty display for indnidual assortment available
Leeres Display flr individuelle Bestiickung verflghar

i

ey 360x 320160 cm

WMUSKATMUHLEN DISPLAY

Spice Mill CDU

#47560 Black & Stainless Steel / Schwarz & Ededstanl
12 pack COU / Thekendisplay (12 Stk.)

#47560-EMPTY
Empty display for individual assortment available
Leeres Dusplay fir indriduelle Bestiickung verfligbar

> 226x%180x 170em

(9 % #34002)



(4% #34630) / (4 x £34730) / (4 x £34830)

FLEXI ZESTI™ DISPLAY

Flexi Zesti™ CDU

(12x #48091)

MEU PROFI- GEMUSESCHALER DISPLAY

NEW Professional Peeler CDU

#47530 Yellow, Green, Orange £ Gelb, Griin, Orange
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk)

#4B091E-CDU Black & Stainless Steel / Schwarz & Edelstahl
12 pack COU / Thekendisplay (12 Stk.)

# 47530-EMPTY

Empty display for individual assortment available
Leeres Display fir individuelle Bestiickung verfiigbar

# ATON E-EMPTY

Empty disphay for individual assortment available
Leeres Display fur individuelle Bestlickung verfiigbar

olh 290x255x986m

ol 165x 138x240cm

(6 x #34620) / (6 x #34720) (12 x #48000) (10 x #48914)
MULTI-ZITRLUS REIBEN DISPLAY SPIRALSCHNEIDER DISPLAY KNOBLAUCHSCHNEIDER DISPLAY
#47520-6 #4T0B0 #47514
Yellow & Green / Gelb & Griin Black & Stainless Steel/Schwarz & Edetstahl Black & Stainless Steel! Schwarz & Edelstahl
12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk) 12 pack CDU / Thekendisplay (12 Stk.) 10 pack COU / Thekendisplay (10 Stk)
] 285x245%290em olx 29522772 1750m ol» 3B0x3I50x166em 76



Micropleno

(Bx ATT20, A 43330, 43 43307, 470, v A A330E)
AASTER SERIEM DISPLAY
Master Series Display *

#36082 Black & Copper / Schwarz & Kupfer

* Size: 650x550 mm e Grishe: B50%550 mm
+ Includes & hooks ¢ Beinhaltet & Haken

I icruptans )

e

ROTIERENDES DISPLAY

Rotary Display *

#36081 Clear / Durchsichtic

® Height 54.6cm ¢ Hohe 546

* Width34.3cm ® Bree 34.3cm

# Includes 10 hooks & Benhaltet 10 Hake
* 2wire brochure racks * 7 Prospekihalte
HOLZKISTE

Wood Box Display *

#36028E 290% 190 140 cm

® Emply for indeadual assortment svailable

. E—
.

PERMANENTE DISPLAYS

Permanent
Display Units

Microplane® offers eve-catching, well-designed retail point of purchase
displays to not only best showcase the company’s growing line of specialty
kitehen tools and hand-held graters, but also to stir impulse purchases,
Depending on the different needs of the retailer.

Microplane ® bletet Point-af-5ale Displays, die nicht nur die standig
wachsende Produktlinie von Klichenwerlizeugen bestmaglich

prasentenen, Sondern auch 2u Impulskiufen dNregen.

LXENMO) KIT

Demo Kit *

#36029E
EAN # 0098399360294

Includes:

* Microplane Wood Box Display, 29x19x14cm

« Microplane Demo Board, 37x16x20m

& lx Premium Classic Zester / Grater Black ( #46020)

free of change (with printed TRY ME on the handie)

Macroplane Zester LISP Stand, 20x250m, diband

Microplane Consumer Brochures with a cardboard brochure holder

L

i L e Sl e -
23 TGS Tor demonsiratons

Beinhaltet:

® M ilar et ¢

¥

KERAMIK-BEHALTER

Crock *

#36003 Black / Schwarz

[ Microplars !

* Cerarmic Microplane® crock perfect for displaying
12 of any of the Prermurn Classic Series Graters



4-SEITIGES FLOOR DISPLAY

4-sided Floor Display *
#36086 Black & Wood /Schwarz & Holz / Eiche

#® Damerssions: 970 x 500 x 1820 (including graphic topper)

& Materiak wood

& SH0E grapiic Showing the '.';-:'!|=‘,':,f-';-1’ bladestyles [ grating resulls
# _ Test-Stabon™ including a free Try Me Jester

Presentation possibdity for 45 SKLs

®  Froguct Assortmen] recommendalons on reguest avalable

, 7]
i Microplann
" e s .

g
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MARKETING MATERIALIEN

POS Marketing
Matenals

Microplane® offers a vartety of marketing materials to the retailers to build
awareness and bo présent the Microplane® brand properly. The materials
support generating sales and are for free on request.

Microplane® bietet Handlern eine Vielzahl an '\'..,'I"H-\.'||||;j paterialien, um
Aufmerksambelt zu ervegen und um die Marke Microplane® oplimal zu
prasentieren, Die auf Anfrage kostenlos erhédltlichen Materialien dienen

derVerkaulfssteigerung

ENDVERBRALCHER BROSCHURE BROSCHURENHALTER

Consumer Brochure Brochure holder

#36105 ENG 21 %21 em #36305 [TA 21 %21 em #36014

#362050E 21 x21 cm #3I6505FR 21 x 21 cm

LOGO A { Microplanc )
#36043 A0 cmx Z20cm




GESCHEMKBOX FUR PREMIUM CLASSIC ZESTER

Gift Box for the Premium Classic Zester

GESCHEMKEOX FLIR MASTER ZESTER

Gift Box for the Master Series Zester

#36020

#36320

Available on request / Auf Anfrage erhiltlich

PAPPALIFSTELLER TISCHALFSTELLER

Stand-up Display Table Tent

180 x 56 cm #36049 ENG 25 % 40cm #36045 1T 25 x40 cm
#36044 DE 25 x40 cm #36046 FR 25 x 40 cm

g0



KNIFFE & TIPPS

Useful Tips

Care & Handling Tips

Grating with minimal effort

Hilfreiche Tipps

Reiben ohne Kraftaufwand

Due to the sharpness of the blades, food slides gently, without any
pressure, over the surface,

Cleaning macde easy

Durch die Scharfe der Klingen gleiten Lebensmittil ohne jeglichen
Druck miihelos dber die Oberflache.

Reinigung leicht gemacht

Straight after using the grater, tap the food off the blades. Then
simply rinse under water after use and drip dry.

Flexible, secure and stable usage

Gleich nach dem Reiben moagliche Reste leicht abkiopfen und
unter fliefendem Wasser absptlen und trocknen lassen.

Flexibel, sicher und stabil einsetzbar

Each of our graters are equipped with non-slip rubber feet. This allows

you to safely maintain the proper angle for you whilst grating food,
enabling safe grating on trays, in bowls and on different surfaces
Stability is guaranteed with the rubber foot.

Easy dosing & grating

Jede ungerer Reiben st imit einem rutschfesten Gummifull awsgestattet, Dadurch
kann man beim Verarbeiten der Lebensmittel die Reibe schridg halten und sie
sichier auf und in Schalen oder Topfen sowie auf verschiedenen Cberflachen
benutzen, Stabilitit ist durch den Gummiful geboten.

Miiheloses Dosieren & Reiben

Hold the Zester or Fine Blade with the reverse side up and simply slide
the ultra-sharp blades over the ingredient you would like to grate. The

grated food is captured on the backside of the grater 50 you can see
immediately how much you have, Particularly good for cheese, nuts
and citrus peel,

Secure Storage

Man dreht den Zester oder die feine Klinge mit der Unterseite nach oben
und zieht die Retfbe Gber das Lebensmmittel in der Hand. Dadurch sammelt
sich dias Reibgut in der Rlickseite der Klinge und Sie kiinnen das
Geriebene einfach auffangen und dosieren, Besonders geeignet fur Kase,
Misse und Zitrusschalenabrieb,

Sichere Aufbewahrung

Each Microplane® product is equipped with a protective cover. When
stored in a drawer, simply slide the cover over the grater and fingers
are protected from the sharp blades.

The cover ensures blades maintain sharpness over a long period

Jedes Microplane® Produkt ist mit einer Schutzhille ausgestattet. Bej
Aufbewahrung in elner chublade diese auf die Reibe setzen, damit die Finger
beairm Grff in die Schublade geschiitzt sind. Die Abdeckiing gewihrt auch die
Langlebigkeit unserer scharfen Kingen,

Ensure a long lasting shampness Langlebigkeit der Klingen garantieren
Grate without placing farce on the blade. Reiben ohne Kraftaufwand.

Hand wash rather than dishwasher. Handwaische anstelle von Spllmaschine,
Use the supplied protective covers. Schutzhiille verwenden.

Online Resources Online-Ressourcen

How to Videos Videos

For product videos please check out our Microplane® YouTube channel
YouRllll} https:iiwww.youtube.com/user/Microplanelntl

Yo will find detalled HOW TO videos demonstrating all aur unigue
products. Most videos show step-by-step benefits and features of the
product. On request, our custemer service team can provide you with all
YouTube video codes for use in any application or embedded in a website
ff meaded.

g1

Wie-funktioniert-was-Videos: Nutzen Sie unseren Microplane™ YouTube Kanal unter:
'fﬂi TI_I[]E https:www.youtube.com/user/Microplanelnt]

In detaillierten Videos werden unsere ginzigartigen Produlde dargestellt, In den
meisten Videos werden die Besonderheiten und Vorteile Schritt flir Schritt erkldr.
Unser Kundenservice Team kann lhren auf Anfrage die YouTube Video Codes fr
Ihre Webseite oder andere Binsatzmoglichkeiten zur Verfligung steflen.






For inspiration, tips and tricks
and the latest product news

follow us at:

® @microplaneintl
§ @microplaneintl

k  /Microplaneint!

Microplane® International GmbH & Co. KG

Schnackenburgallee 41d

22525 Hamburg

Germany

Tel: +49 ()40 8971 286 0

Fax; +49 (0)40 8971 286 69

Email: info@microplaneintl.com
Website: www.microplaneintl.com

Microplane® USA

614 SR 247

Russellville, AR 72802, USA

Tel: +1.800.555.2767

Email: kitcheninfo@microplane.com
Website: www.microplane.com
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